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Bolo do Caco

O pao tradicional da ilha da Madeira, com a receita
de batata doce e feito na chapa de modo artesanal.

Bolo do Caco Original

O pao tradicional da ilha da Madeira, com a receita de batata doce
e feito na chapa. O mais famoso e o melhor de todos os bolos
do caco, dizem: “d& baile” ao resto.
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Bolo do Caco de Espinafres

O lado verde do pao tradicional da ilha da Madeira.
Com espinafres frescos e feito na chapa, é uma inovagao
da nossa padaria, A sua versatilidade ja ganhou adeptos fiéis.
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Bolo do Caco de Beterraba

A nossa versao atrevida do pao tradicional da ilha da Madeira.
Com receita ca da casa, de beterraba.
Feito na chapa, como todos os nossos Cacos.
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Bolo do Caco Tinta de Choco

A receita gourmet do p&o tradicional da ilha da Madeira.
Com tinta de choco e feito na chapa, tem um sabor Unico
e requintado. Faz-se notar pela sua elegancia inesperada.
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Bolo do Léevedo

O péo achatado tipico dos Acgores.
Textura fina e sabor ligeiramente
doce. Feito de modo artesanal
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Pao de Forma Rustico Pao de Forma RuUstico XL

O nosso péo rustico, tipo forma, ideal para todo o tipo de tostas O nosso péao rustico mas em grande. Com fatia mais generosa,
e torradas. Para quem aprecia um bom pao de cereais, é perfeito para grandes tostas. Um pao de cereais a base de trigo,
para dar largas a imaginagado gastronémica. que permite infinitas combinacdes.
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Broinhas de Batata Doce Pao Hamburguer c\ Batata Doce

Aiguaria regional mais doce desta padaria. A nossa versdo de um classico americano, com batata doce.
Com o sabor Unico da erva doce e trocinhos de noz, € uma delicia Bem fofo e mais saboroso, tem aquilo que se pede a um bom pé&o
muito apreciada. E a tipica, a receber piropos: “sdo bem boas!” de hamburguer: vai bem com tudo e todos.

¥ B8 O S & B C R ¥ B O

ltra 3591 4Kg 108 30 min 80° 5min 360 dias ultra 80gr 50

congelado,

F o & B

30 min 80° 5min 360 dias

L M % o e B

Peso Caixas Palete Dimensdes  N° de fatias Tempo Temperatura Tempo Validade
CxLxA descongelagao para servir




&

mundopao

padaria de alma e coracédo

Estava na hora de pbr a m&o na massa
para servir muito mais pao, e Ndo so...

Somos a equipa de sempre,
com novas receitas para o seu negaocio.
Estamos a ampliar o nosso sortido e a lancar novos produtos
e decidimos que era 0 momento certo para renovar a nossa marca.
Com Mundo Pao vamos contar ao mundo todas as novidades
que temos a sair do forno.

Somos padaria de alma e coragao.
A versdo modernizada da sua padaria de sempre,
com os melhores produtos de origem e receitas tradicionais:

Para mais informacdes contacte-nos:
comercial@mundopao.pt
+351963 836 950

Visite-nos
www.mundopao.pt
Siga-nos nas redes
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